Speisekarte



RISTORANTLTE
PIZZERIA

Via De Amicis 18 - Porto Cesareo - Die

Willkommen in unserem Restaurant-Pizzeria "Felix".

Wir bedienen Sie seit dem Jahr 2000 und haben die kulinarische
Tradition von Generationen bewahrt, um lhnen ein authentisches und

unvergessliches Erlebnis zu bieten.

Unsere Kiiche spiegelt die Liebe zu frischen, hochwertigen Zutaten
wider, die gekonnt kombiniert werden, um Gerichte zu kreieren, die

lhre Sinne erfreuen werden.

ALLERGENE

KUNDEN WERDEN GEBETEN, DAS RESTAURANTPERSONAL VOR DER
BESTELLUNG UBER IHREN BEDARF ZU INFORMIEREN, WENN SIE FREI VON
ALLERGENEN STOFFEN SEIN MUSSEN.

ERKLARUNG UBER DIE KORREKTE ANWENDUNG DER GRUNDSATZE DER HACCP-
METHODE

Mit einem Sternchen gekennzeichnete Produkte sind tiefgefroren.

Mit zwei Sternchen gekennzeichnete Produkte kénnen aufgrund ihrer Saison bereits abgestorben

sein.

O

0833 560509
3339468643




NTE
Aperitif Vorspeisen
1. Crodino 4 € 7. Salento Pittule 3-€
2. Ein Glas Prosecco 4 € 8. Pommes frites* 4 €
3. Aperol Spritz 7€ 9. Kartoffelkroketten** 5€
4. Campari mit Soda und Prosecco 7 € 10. Fleischballchen** 6 €
5. Limoncello Spritz 8 € . Kleipe Calzone mit 8 €
Ru engfc'j’rfern
6. Gin Tonic o Limén (Gin Mare) 10 € 12. Gemischte Landbrut** 10 €
Vorspeisen
13. Rohe schwarze Miesmuscheln 7 €
14. Marinierte Sardellen 8 €
15. Gratinierte Muscheln 10 €
16. Mit Muscheln besprenkelt 10 €
17. Prosciutto mit Burrata 10 €
18. Oktopus-Fleischbdallchen* 10 €
19. Meeresfriichtesalat* 14 €
20. Lachs-Carpaccio 14 €
21. Oktopus-, Kirschtomaten- und Rucolasalat* 15 €

292. Meeresfriichtesalat (Der Preis kann je nach Verfigbarkeit und auf Anfrage 18 €

variieren).

23. Gemischte Meeresfriichte*




Hauptgerichte

24. Orecchiette mit Tomatensauce

25. Orecchiette mit Tomatensauce und Ricotta-Kéase

26. Orecchiette mit Rilbenblé&ttern

27. Troccoli mit Muscheln

28. Troccoli mit Muscheln und Venusmuscheln

29. Meeresfriichte Troccoli

30. Meeresfriichte-Risotto (mindestens zwei Personen)

31. Gnocchi mit Garnelen und Lachs

32. Mit Meeresfriichten gefiillte Pasta mit gelben Datterino-Tomaten,
Stracciatella und Basilikum.

33. Mit Meeresfriichten gefillte Pasta mit gelben Datterino-Tomaten,
Stracciatella-Kéase und Basilikum.

34. Pasta gefiillt mit roten Garnelen, dazu Stracciatella, gelbe
Kirschtomaten, Basilikumpesto und frische rote Garnelen.

35. Paccheri mit Hummer
Fischgerichte
36. Frittierte Sardellen*
37. Gebratener Fisch (ganzer Fisch gemischt)
38. Gemischter gebratener Fisch* (Tintenfisch und Garnelen)
39. Gegrillte Garnelen* 5 Stiick
40. Gegrillte Dorade oder Wolfsbarsch 500/600 g
41. Gebratener Oktopus*
42. Oktopus in ,Pignata”

43, Gebackener Lachs nach katalanischer Art

8 €

10 €

12 €

12 €

14 €

15 €

15 €

15-€

18 €

18 €

22 £

24 €

10 €

14 €

14 €

14 €




44, Gegrillter Tintenfisch*
45. Thunfischsteak
46. Gemischter Grillfisch* (Schwertfisch, Garnelen, Tintenfisch)

Hauptgerichte vom Fleisch

47. Hahnchenfilet mit Pommes frites*
48. Rindfleisch in Scheiben (Rucola und Parmesan)
49. Rindersteak
Armaturen
50. Griiner Salat
51. Ofenkartoffeln
52. Gemischter Salat
53. Gegrilltes Gemiise
Spezialsalate
54 -Griechischer Salat Tomaten, Feta-Kése, rote Zwiebeln, schwarze Oliven,
& o
55. Wiitender Salat Kopfsalat, Radicchio, Gurke, Thunfisch, Rucola,

Kirschtomaten

56. Nischensalat Kopfsalat, Kirschtomaten, Salzkartoffeln, hartgekochte
Eier, Thunfisch, schwarze Oliven, rote Zwiebeln, Basilikum

57. Caesar Salad Salat, gegrilltes Hahnchen, Croutons, Parmesanspénen,
Joghurtsauce

58. Gourme’r-Caprese-Sq|o’r Kirschtomaten, Buffelmozzarella, Basilikum,
Rucola, schwarze Oliven

59. Fusionssalat Salat, Lachs, Avocado, Mais, Karotten, Sojasauce

60. Garnelensalat Kopfsalat, Avocado, Garnelen, Kirschtomaten, Rucolq,
rosa Sauce

16 €
18 €

25 €

10-€
16 €
18 €

4 €
5E
6 €
8 €

9 €
9=

9 €

10-€

12 €

12 €

12 €




61. Rosmarin-Focaccia 3€

62. Marinara Tomaten, Knoblauch, Oregano 5 €
63. Margarita Tomaten, Mozzarella 6 €
64. qu’roﬁce|chips mit PizzogeschmockTomq’ren, Mozzarella, Pommes frites 7 €
65. Diavola Tomate, Mozzarella, scharfe Salami 8 €
66. Napolitano Tomaten, Mozzarella, Kapern, Sardellen 8 €
67. Wiirstchen und Tomaten, Mozzarella, Wurst und Pommes frites 8 €
Pommes frites*

68. Schinken und Pilze Tomaten, Mozzarella, gekochter Schinken, Champignons 8 €
69. Wurst Tomaten, Mozzarella, Wurst 8 €
70. Suf3e Salami Tomate, Mozzarellq, sii3e Salami 8 €
71. Cesarina Tomate, Mozzarella, Rucola, Prosciutto 9 €
72. Prosciutto und Sahne Tomate, Mozzarella, Sahne, Prosciutto 9 €
73. Launisch Tomaten, Mozzarella, gekochter Schinken, Kapern, 9 €

Artischocken und friscﬁe Champignons.

74. Unhofliches Piadina-Basis, Kirschtomaten, Mozzarella, Rucola (alles roh) 9 €
Madchen

75. Vier Késesorten Tomaten, Mozzarella, Késemischung, Gorgonzola 9 €

76. Vier threszeifen Tomaten, Mozzarella, gekochter Schinken, Champignons, Artischocken, Oliven 9 €

EEE e Tomaten, Mozzarella, verschiedene 9 €
Aufschnittsorten, Champignons

78. Thunfisch und Zwiebeln Tomate, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebel 9 €

79. Si‘einpilze Tomaten, Mozzarella, Steinpilze 9 €




80. Bauer Tomaten, Mozzarella, Zucchini, Auberginen, Zwiebeln und Paprika 9 €

8l. TdUSChung Tomaten, Biiffelmozzarella 9 €
82. Speck und Scamorza Tomate, Mozzarella, Mozzarella, Estafarza O£
83. Brokkoli-Réschen Basis Blanca, Mozzarella, Salchicha, Provola, 10 €
Brocoli Rabe
84. Arianna Tomate, Mozzarella, Bresaola, Rucola, Parmesan 10 €
85. Burrata Tomate, Mozzarella, Burrata, Tomaten, Albahaca 10 €
86. Fischerman Tomate, Mozzarella, geréucherter Scamorza, Wodka, Lachs 12 €
87. lonisch Tomaten, Mozzarella, gemischte Meeresfriichte 13 €
Spezialpizzen
88. Felix Tomaten, Mozzarella, scharfe Salami, Thunfisch, Zwiebeln, Oliven 10 €
89. 'Ndujq Weif3e Pizza, Mozzarella, Nduja, verschiedene Pilze, 12 €
Rucola

90. Mittelmeerraum Weifle Pizza, sonnengetrocknete Tomaten, Biiffelmozzarella, schwarze Oliven, 19 €

Kapern, Oregano und frisches Basilikum

Pizza Blanca, Mozzarella de Bufala, Datterino Amarillo, 19 €

9l. Gialloross:i Datterino Rojo, Jamén Serrano und Albahaca

92. Mortacchio weif3e Pizza, Mozzarella, Stracciatella, Mortadela, =C
Pistazienkerne

93. Martina  Weie Pizza, Biiffelmozzarella, gelbe Kirschtomaten, 12 €
Martina Franca Capocollo, Cohete

94. Montanara Wei3e Pizza, Speck, Mozzarella, Gorgonzola, Walniisse 13 €
und Honig.
Mozzarella Extra (doppelt): Ergénzung 1,50 €

« Traditionell

« Sie haben 7 Cerealien (100%) + 1,50 €

« Glutenfrei + 2,00 € (nur fiir Digtprodukte und leicht verdauliche Produkte)
. Holzkohle + 2,00 €

Teigarten:




Nachtisch

95. Zitronensorbet*

96. Handgemachter Spumoncini

97. Schokoladen- oder Pistazien-Schokoladen-Soufflé

98. Selbstgebackener (Je nach Verfugbarkeit)

Kuchen*

Getranke

99. Wasser 0,75 |

100. Getréinke (Coca Cola, Fanta usw.)

Flaschenbier
101. Rot 33cl
102. Ceres 33cl
103. Tennents 33 cl
Fassbier
104. Raffo 0,20 l
105. Roher Raffo 0,20 cl

3€

LB

0,40 l

0,40 l

3€
=3
5€
5-€

ST

2,50 €

4 €

4 €
4 €

5-€

55E




Schaumwein aus dem Fass

108. Prickelnder Rosé ,Rabosello”

Vs Liter 4 €
4 Liter 7 €
1 Liter 12 €

109. Strahlend weif3

Vs Liter 4 €

4 Liter 7 €

1 Liter 12 €
Kaffee und Digestif

110. Café 1€

111. Amaro 3,50 €

112. Grappa 3,50 €

Eintrittspreis: 2,00 €
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Vermentino

IGP - SALENTO
BIANCO

CANTINA:

Vecchia Torre

UVE:

100% Vermentino

TITOLO ALCOLOMETRICO:
12,50% vol.

COLORE:

giallo paglierino tenui riflessi
verdolini

PROFUMI:

molto intenso con delicate note
qgrumdfe,di salvia ed erbe
mediterranee

PALATO:

armonico e sapido,con una
piacevole mineralita

€18

Leverano Bianco

DOP - SALENTO
BIANCO

CANTINA:

Vecchia Torre

UVE:

70% Malvasia bianca,30% Vermentino
TITOLO ALCOLOMETRICO:

12% vol.

COLORE:

Giallo paglierino con riflessi
verdolini

PROFUMI:

de|icai‘o,sqpido,|eggera vena
fruttata con sentori di mela
verde

PALATO:

asciutto,fresco,sapido,con
uona persistenza

Vs calice €4 - €18
Calavibe

IGP - SALENTO
BIANCO

CANTINA:

Feudi di Guagnano

UVE:

100% Vermentino IGP
TITOLO ALCOLOMETRICO:
12,50% vol.

COLORE:

giallo paglierino

PROFUMI:

delicate note di fiori bianchi che
si mescolano a profumi di frutta
fresca

PALATO:

mela verde e polpa di pera. Sapore
secco e piacevolmente fresco

€18

Briose

IGP - SALENTO
BIANCO FRIZZANTE

CANTINA:

Vecchia Torre

UVE:

60% Bombino,20% Chardonnay,20% Trebbiano
TITOLO ALCOLOMETRICO:

11,50% vol.

COLORE:

Giallo paglierino tenue

PROFUMI:

fruttato con piacevole sentore di
crosa di pane e lieviti

PALATO:

pieno,fresco,con finale morbido

€18

Cuccimanneé

IGP - SALENTO
VERDECA

CANTINA:

Feudi di Guagnano

UVE:

100% Verdeca

TITOLO ALCOLOMETRICO:
12,50% vol.

COLORE:

verdolino

PROFUMI:

frqganze di mela verde,timo e anice

PALATO:

In bocca esprime carattere,equilibrio
e tinezza

€18

Enimi
IGP - FIANO SALENTO
BIANCO

CANTINA:

Tenuta Polimena

UVE:

Fiano

TITOLO ALCOLOMETRICO:
13% vol.

COLORE:

Giallo Paglierino con riflessi
verdolini

PROFUMI:

Elegante e intenso,note di fiori bianchi,
agrumi limone e pompelmo,trutta a polpa
gialla,leggere sfumature di miele e mandorla

PALATO:

Fresco e armonico, con una buona sapidita e
una struttura equiiibratq.La persistenza

aromatica é lunga, con un finale che richiama
le note agrumate e minerali
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Pinot Grigio
PUGLIA IGP

Bianco

CANTINA:

Paololeo

UVE:

Pinot Grigio

TITOLO ALCOLOMETRICO:
12,50% vol.

COLORE:

Colore giallo paglierino brillante

PROFUMI:

delicati aromi di mela verde e
pera, con stumature di timo ed
erbe aromatiche mediterranee

PALATO:

gusto fresco e leggero, molto
piacevole. Ben equilibrato in
acidita e morbidezza

€18

Negroamaro
IGP - SALENTO

Rosato

CANTINA:

Vecchia Torre

UVE:

100% Negroamaro

TITOLO ALCOLOMETRICO:
12,50% vol.

COLORE:

Rosa ciliegia tenue

PROFUMI:

intenso e delicato con sfumature
di ciliegie e lamponi

PALATO:

morbido,sapido con
persistenza fruttata

€18

Cuccimanne
IGP - SALENTO

Susumaniello Rosato

CANTINA:

Feudi di Guagnano

UVE:

100% Susumaniello

TITOLO ALCOLOMETRICO:
12,50% / 13% vol.

COLORE:

rosa tenue

PROFUMI:

sentori floreali misti a frutti
reschi mediterranei

PALATO:

note di ribes e lampone

€18
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ACLOLEC

Battigia

SALENTO IGP
Chardonnay

CANTINA:

Paololeo

UVE:

Chardonnay

TITOLO ALCOLOMETRICO:
13% vol.

COLORE:

giallo paglierino dai riflessi
verdolini.

PROFUMI:

delicate percezioni olfattive che
ricordano il frutto della pesca,
mango ed ananas.

PALATO:

al gusto propone una stuzzicante freschezza
che viene armonizzata dalla piacevolissima

morbidezza del vino
€22

Leverano Rosato
DOP - SALENTO

Rosato

CANTINA:

Vecchia Torre

UVE:

80% Malvasia bianca,30% Vermentino
TITOLO ALCOLOMETRICO:

12,50% vol.

COLORE:

Rosa brillante con riflessi violacei

PROFUMI:

intenso e delicato con sfumature di
lamponi

PALATO:

morbido,sapido

Vs calice €4 - €18

Tramari

IGP - SALENTO
Rosato

CANTINA:

San Marzano

UVE:

100% Primitivo

TITOLO ALCOLOMETRICO:
12,50% vol.

COLORE:

rosa tenue

PROFUMI:

intenso e persistente di macchia
mediterranea con sentori di ciliegia e
lampone

PALATO:

fresco ed elegante,equilibrato
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Calafuria

IGP - SALENTO
Rosato

CANTINA:

Tormaresca

UVE:

100% Negroamaro

TITOLO ALCOLOMETRICO:
12,50% vol.

COLORE:

rosa canina

PROFUMI:

note fruttate e agrumate di pompelmo
rosa,ananas,pesca bianca con sensazioni
florearli di gelsomino e rosa

PALATO:

radevolmente
resco,contraddistinto da
un’ottima persistenza aromatica
e da una delicata sapidita

€22

Enimi
ROSE’ SALENTO IGP

Rose’

CANTINA:

Tenuta Polimena

UVE:

Negroamaro

TITOLO ALCOLOMETRICO:
13% vol.

COLORE:

Rosa tenue

PROFUMI:

Bouquet intenso e fragrante, con note di fragolina di

osco, ciliegiamelograno e lampone. Possono
emergere anche sentori floreali di rosa e violetta,con
un tocco di agrumi ed erbe mediterranee

PALATO:

Fresco, equilibrato e morbido, con una piacevole
acidita che esalta la bevibilita. Il finale & lungo e
fruttato, con una leggera sapidita che dona

eleganza €22
Aka

IGP - SALENTO
Rosato

CANTINA:

Produttori di Manduria

UVE:

100% Primitivo

TITOLO ALCOLOMETRICO:
13% vol.

COLORE:

Rosa corallo, cristallino

PROFUMI:

Fruttato fragrante con sentori di
mela rossa, fragoline di bosco
fresche e lampone

PALATO:

Secco, morbido e con una
iacevole sensazione di
Freschezza. Finale lungo e

persistente

€20

A

MANEROSSE

ERROAMARD
OSATDY
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CALIGAND
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Prirsitha: Ressin
Salenta bosi

Susumaniello Rose
IGP PUGLIA

Rose’

CANTINA:

Paololeo

UVE:

Susumaniello

TITOLO ALCOLOMETRICO:
12,50% vol.

COLORE:

colore rosa tenue

PROFUMI:

rofumi fragrante e delicato, con
sentori di frutti rossi e note
esotiche

PALATO:

gusto pieno, rotondo, con buona acidita e
sentori speziati che rimangono in bocca.
Finale piacevole, fresco e fruttato

Pianerosse
NEGROAMARO

Rosato negroamaro

CANTINA:

Paololeo

UVE:

Negroamaro

TITOLO ALCOLOMETRICO:
12% vol.

COLORE:

rosa medio intenso

PROFUMI:

Espressivo, floreale e di frutti rossi, in
particolare ci|iegia e lampone

PALATO:

Secco, rotondo ed equilibrato, con
acidita appropriata e un retrogusto
piacevolmente fruttato

€18
Calavibe

IGP - SALENTO
Rosato

CANTINA:

Feudi di Guagnano

UVE:

100% Primitivo

TITOLO ALCOLOMETRICO:
11,50% vol.

COLORE:

Colore rosa tenue con riflessi
brillanti

PROFUMI:

Profumi intensi di frutti rossi, con note di
ciliegia e sfumature minerali tipiche del
terroir salentino

PALATO:

Al palato & fresco, sapido e

iacevolmente agrumato, con un
Finqle leggero che invita al sorso
successivo
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Solmarea
ROSATO NEGROAMARO

Rosato

CANTINA:

Cantolio

UVE:
Susumaniello,negroamaro
TITOLO ALCOLOMETRICO:
12% vol.

COLORE:

rosa tenue brillante

PROFUMI:

sensazioni di frutta rossa di bosco per
poi dare spazio ad un‘aria agrumata

PALATO:

delicato,ma poi sapidito e
freschezza si fanno argo,di
grande beva e versatilita

€18

Salice Salentino Riserva
DOP - SALENTO

Rosso

CANTINA:

Vecchia Torre

UVE:

85% Negroamaro, 15% Malvasia Nera
TITOLO ALCOLOMETRICO:

13,50% vol.

COLORE:

rosso granato con riflessi aranciati

PROFUMI:

aromi di grande intensita con sentori
i mora e note dolci di cacao e

vaniglia

PALATO:

equilibrato,ricco in corpo e struttura

€18

15,0 Di Mare
DOP - SALENTO
Rosso - Primitivo di Manduria

CANTINA:

Cantolio

UVE:

100% Primitivo

TITOLO ALCOLOMETRICO:
15% vol.

COLORE:

rosso rubino intenso

PROFUMI:

ricorda la liquirizia,i frutti di
osco e la vaniglia

PALATO:

si presenta robusto,con
tannini equilibrati e di
grande persistenza

€22

Leverano Rosso

DOP - SALENTO
Rosso

CANTINA:

Vecchia Torre

UVE:

85% Negroamaro, 15% Malvasia nera
TITOLO ALCOLOMETRICO:

13% vol.

COLORE:

rosso rubino tendente con gli anni
ad assumere riflessi granata

PROFUMI:

vinoso,intenso,ampio e
persistente

PALATO:

caldo,vellutato e con piacevole retrogusto
amarognolo

Vs calice €4 - €18

Barocco Reale
IGP - SALENTO

Rosso Barricato

CANTINA:

Vecchia Torre

UVE:

100% Primitivo

TITOLO ALCOLOMETRICO:
14,50% vol.

COLORE:

rosso porpora scuro

PROFUMI:

intensi con sentori di frutti rossi ben
maturi

PALATO:

caldo,robusto e leggermente morbido

€25

Enimi
IGP - SALENTO
Rosato

CANTINA:

Tenuta Polimena

UVE:

Negroamaro

TITOLO ALCOLOMETRICO:
14,50% vol.

COLORE:

Rosso Rubino dai riflessi violacei, che con il
tempo possono virare verso il granato

PROFUMI:

Profumo piacevole intenso e fruttato con
sentori di frutti rossi maturi,come mirtilli
e mora selvatica

PALATO:

Al palato & pieno, avvolgente e
en strutturato, con tannini
morbidi e una piacevole

Freschor=a che biancia|
morbidessa-aet frutto o= )




Sant’orsola

DOC - MILLESIMATO
Prosecco

CANTINA:

Sant'Orsola

UVE:

glera ed altri vitigni autorizzati
TITOLO ALCOLOMETRICO:
10,50% vol.

COLORE:

giallo paglierino

PROFUMI:

e . - L THEE
fini e persistenti DoC

Eio Dt

"
LB

PALATO:

extra secco e piacevolmente
fruttato

€20

VINO SPUMANTE DOLCE

CANTINA:
Cantolio
UVE:

Moscato

TITOLO ALCOLOMETRICO:
6,5% vol.

COLORE:

Rocca rosa

DOC - VENETO
Prosecco

CANTINA:

Rocca Rossa

UVE:

glera

TITOLO ALCOLOMETRICO:
11% vol.

COLORE:

giallo paglierino

PROFUMI:

morbido,con piucevoli note di
mele e pere

PALATO:

|eg|gero con note di pesca bianca,pera e
mela,con un leggero accenno di miele

€18

Cantolio Golden Moscato

Giallo paglierino brillante con riflessi dorati

PROFUMI:

Aromatico e intenso, con note floreali e sentori di
frutta fresca, pesca bianca e agrumi

PALATO:

Dolce, fresco e armonico, con piacevole aromaticita
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e perlage delicato

Moét & Chandon Impeérial
CHAMPAGNE BRUT

CANTINA:

Moét & Chandon

UVE:

Pinot Noir 30-40%, Pinot Meunier 30-40%,
Chardonnay 20-30%

TITOLO ALCOLOMETRICO:
12% vol.

COLORE:

Giallo paglierino intenso con sfumature verdi e
orate e perlage fine

PROFUMI:

Fresco e brioso, con note di agrumi, frutta bianca e
nocciole su uno sfondo minerale e leggermente
tostato

PALATO:

Succoso, fresco e vivace, ricco di aromi leggermente

dolci di frutta e miele
€100

€20

Laurent Perrier
CHAMPAGNE BRUT

CANTINA:

Laurent Perrier

UVE:

Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot Nero
TITOLO ALCOLOMETRICO:

12% vol.

COLORE:

Giallo dorato brillante, perlage
fine e persistente

PROFUMI:

Profumi eleganti e intensi di frutta a polpa
gialla, agrumi, note di lievito e pane caldo,
cenni floreali e di pasticceria

PALATO:

Al palato & avvolgente e minerale,
ricco di aromi freschi, equilibrato e con

lunga persistenza
€120




felixristorantepizzeria.it




Suchen Sie eine Unterkunft in Porto Cesare fiir lhren néachsten

Urlaub?

WIR HABEN DIE PERFEKTE LOSUNG FUR SIE!
BESUCHEN SIE UNSERE EINRICHTUNGEN

Felix Bed and Breakfast Felix Zimmer und Apartments

felixristorantepizzeria.it




	Speisekarte
	Via De Amicis 18 - Porto Cesareo - Die
	Willkommen in unserem Restaurant-Pizzeria "Felix".
	Wir bedienen Sie seit dem Jahr 2000 und haben die kulinarische Tradition von Generationen bewahrt, um Ihnen ein authentisches und unvergessliches Erlebnis zu bieten.
	Unsere Küche spiegelt die Liebe zu frischen, hochwertigen Zutaten wider, die gekonnt kombiniert werden, um Gerichte zu kreieren, die Ihre Sinne erfreuen werden.

	ALLERGENE
	KUNDEN WERDEN GEBETEN, DAS RESTAURANTPERSONAL VOR DER BESTELLUNG ÜBER IHREN BEDARF ZU INFORMIEREN, WENN SIE FREI VON ALLERGENEN STOFFEN SEIN MÜSSEN.
	ERKLÄRUNG ÜBER DIE KORREKTE ANWENDUNG DER GRUNDSÄTZE DER HACCP-METHODE
	0833 560509 3339468643

	Vini in bottiglia
	Vermentino
	IGP - SALENTO
	BIANCO
	CANTINA:
	UVE:
	TITOLO ALCOLOMETRICO:
	COLORE:
	PROFUMI:
	PALATO:

	€18
	Briosè
	IGP - SALENTO
	BIANCO FRIZZANTE
	CANTINA:
	UVE:
	TITOLO ALCOLOMETRICO:
	COLORE:
	PROFUMI:
	PALATO:


	€18
	Leverano Bianco
	DOP - SALENTO
	BIANCO
	CANTINA:
	UVE:
	TITOLO ALCOLOMETRICO:
	COLORE:
	PROFUMI:
	PALATO:


	¼ calice €4  -
	€18
	Calavibe
	IGP - SALENTO
	BIANCO
	CANTINA:
	UVE:
	TITOLO ALCOLOMETRICO:
	COLORE:
	PROFUMI:
	PALATO:


	€18
	Cuccimannè
	IGP - SALENTO
	VERDECA
	CANTINA:
	UVE:
	TITOLO ALCOLOMETRICO:
	COLORE:
	PROFUMI:
	PALATO:


	€18
	Enimì
	IGP - FIANO SALENTO
	BIANCO
	CANTINA:
	UVE:
	TITOLO ALCOLOMETRICO:
	COLORE:
	PROFUMI:
	PALATO:


	€22

	Vini in bottiglia
	Pinot Grigio
	PUGLIA IGP
	CANTINA:
	UVE:
	TITOLO ALCOLOMETRICO:
	COLORE:
	PROFUMI:
	PALATO:

	€18
	Battigia
	SALENTO IGP
	CANTINA:
	UVE:
	TITOLO ALCOLOMETRICO:
	COLORE:
	PROFUMI:
	PALATO:


	€22
	Negroamaro
	IGP - SALENTO
	CANTINA:
	UVE:
	TITOLO ALCOLOMETRICO:
	COLORE:
	PROFUMI:
	PALATO:


	€18
	Cuccimannè
	IGP - SALENTO
	CANTINA:
	UVE:
	TITOLO ALCOLOMETRICO:
	COLORE:
	PROFUMI:
	PALATO:


	€18
	Leverano Rosato
	DOP - SALENTO
	CANTINA:
	UVE:
	TITOLO ALCOLOMETRICO:
	COLORE:
	PROFUMI:
	PALATO:


	¼ calice €4  -
	€18
	Tramari
	IGP - SALENTO
	CANTINA:
	UVE:
	TITOLO ALCOLOMETRICO:
	COLORE:
	PROFUMI:
	PALATO:


	€20

	Vini in bottiglia
	Calafuria
	IGP - SALENTO
	CANTINA:
	UVE:
	TITOLO ALCOLOMETRICO:
	COLORE:
	PROFUMI:
	PALATO:

	€22
	Susumaniello Rosè
	IGP PUGLIA
	CANTINA:
	UVE:
	TITOLO ALCOLOMETRICO:
	COLORE:
	PROFUMI:
	PALATO:


	€24
	Enimì
	ROSE’ SALENTO IGP
	CANTINA:
	UVE:
	TITOLO ALCOLOMETRICO:
	COLORE:
	PROFUMI:
	PALATO:


	€22
	Aka
	IGP - SALENTO
	CANTINA:
	UVE:
	TITOLO ALCOLOMETRICO:
	COLORE:
	PROFUMI:
	PALATO:


	€20
	Pianerosse
	NEGROAMARO
	CANTINA:
	UVE:
	TITOLO ALCOLOMETRICO:
	COLORE:
	PROFUMI:
	PALATO:


	€18
	Calavibe
	IGP - SALENTO
	CANTINA:
	UVE:
	TITOLO ALCOLOMETRICO:
	COLORE:
	PROFUMI:
	PALATO:


	€18

	Vini in bottiglia
	Solmarea
	ROSATO NEGROAMARO
	CANTINA:
	UVE:
	TITOLO ALCOLOMETRICO:
	COLORE:
	PROFUMI:
	PALATO:

	€18
	Leverano Rosso
	DOP - SALENTO
	CANTINA:
	UVE:
	TITOLO ALCOLOMETRICO:
	COLORE:
	PROFUMI:
	PALATO:


	¼ calice €4  -
	€18
	Salice Salentino Riserva
	DOP - SALENTO
	CANTINA:
	UVE:
	TITOLO ALCOLOMETRICO:
	COLORE:
	PROFUMI:
	PALATO:


	€18
	15,0 Di Mare
	DOP - SALENTO
	CANTINA:
	UVE:
	TITOLO ALCOLOMETRICO:
	COLORE:
	PROFUMI:
	PALATO:


	€22
	Barocco Reale
	IGP - SALENTO
	CANTINA:
	UVE:
	TITOLO ALCOLOMETRICO:
	COLORE:
	PROFUMI:
	PALATO:


	€25
	Enimì
	IGP - SALENTO
	CANTINA:
	UVE:
	TITOLO ALCOLOMETRICO:
	COLORE:
	PROFUMI:
	PALATO:


	€22

	Prosecchi e Spumanti
	Sant’orsola
	DOC - MILLESIMATO
	CANTINA:
	UVE:
	TITOLO ALCOLOMETRICO:
	COLORE:
	PROFUMI:
	PALATO:

	€20
	Rocca rosa
	DOC - VENETO
	CANTINA:
	UVE:
	TITOLO ALCOLOMETRICO:
	COLORE:
	PROFUMI:
	PALATO:


	€18
	Cantolio Golden Moscato
	VINO SPUMANTE DOLCE
	CANTINA:
	UVE:
	TITOLO ALCOLOMETRICO:
	COLORE:
	PROFUMI:
	PALATO:


	€20
	Moët & Chandon Impèrial
	CHAMPAGNE BRUT
	CANTINA:
	UVE:
	TITOLO ALCOLOMETRICO:
	COLORE:
	PROFUMI:
	PALATO:


	€100
	Laurent Perrier
	CHAMPAGNE BRUT
	CANTINA:
	UVE:
	TITOLO ALCOLOMETRICO:
	COLORE:
	PROFUMI:
	PALATO:


	€120

	felixristorantepizzeria.it
	WIR HABEN DIE PERFEKTE LÖSUNG FÜR SIE! BESUCHEN SIE UNSERE EINRICHTUNGEN

	felixristorantepizzeria.it

